
TOASTING
Röstung durch Konvektion.5 Standardstufen zwischen 180° und 245°C. Stufen auf 
Wunsch des Kunden. Röstungspenetration 15 mm. 

• Feine Körnung
• 100%  auserlesen mit Herkunftszertifikat
• Bis zu 30 Monate luftgetrocknet
• Amerikanische Eiche (Quercus Alba): Missouri & Pennsylvannia – USA
• Französische Eiche (Quercus Sesillis) : Allier, Troncaise, Vosges, Zentrum, Nevers  - 
wFrankreich, nach Standard PEFC zertifiziert

HOLZ

DAUBENLÄNGE

KOPF AUßEN

BAUCH

   910 mm          945 mm           970 mm          970 mm                       1.080 mm

   565 mm          550 mm           627 mm           627 mm                       750 mm 

Amerikanische Eiche: 
Röstungszeit > 100 Minuten

Französische Eiche:
 Röstungszeit >100 Minuten

Amerikanische 
Eiche

Französische
 Eiche

225 l Barrique Bordeaux 300 l Barrique Cognac 500 l Barrique

Amerikanische 
Eiche

Französische
 Eiche

Amerikanische 
Eiche

Französische
 Eiche

HÖHE    890 mm          920 mm           945 mm          945 mm                                         1.055 mm

KOPF INNEN 530 mm          520 mm           590 mm           590 mm                         715 mm

RINGE
Verzinkter Stahl - Hergestellt in Deutschland

DECKEL Stärke: 27 - 28 mm - Auf Wunsch geröstet

INHALT & 
ABMESSUNGEN

DAUBEN

6                       8                    8                   8                      8                     8

MT-                                205 °C                                   200 °C   
LT                               185-195 °C                    180 °C - 190 °C 

MT                                 215 °C                                   210 °C   
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ZAPFLOCH 50 mm - Geröstet

 49 kg              46 kg                62 kg            55 kg             90 kg                80 kg

TRADITIONELL          AMERIKANISCHE ODYSÉ           FRANZÖSISCHE ODYSÉ

MT+                              235 °C                                   230 °C

ÄQUIVALENZ DER TOASTINGS   

HT                                  245 °C                                   240 °C

   700 mm          690 mm           770 mm           770 mm                        930 mm 

30 Stk.  (+- 2) 29 Stk.  (+- 2)  34 Stk.  (+- 2)  34 Stk. (+- 2)                37 Stk.  (+- 2)                       

Stärke: 27 - 28 mm - Beidseitig gehobelt

EINHEITSGEWICHT

STOPFEN Weißes Silikon - Hergestellt in Spanien



Fass für üppigere und weniger adstringierende Spitzenweine mit Blick für die aromatischen und sortentypischen 

Besonderheiten des Weines. 

Ausgewählte Hölzer mit feiner Körnung.

Auf natürliche Weise bis zu 30 Monate lang luftgetrocknet.

Konvektions-Toasting Verfahren - das einzige seiner Art - patentiert von Toneleria Nacional. Berechenbar, wieder-

holbar und anpassbar; 3-mal tiefer als traditionelles Toasting. Toasting-Profil ganz nach Geschmack des Kunden.

Vortrefflichkeit, Identität und Vielfältigkeit bei der Wahl aromatischer Stoffe.

Geringer Tannin-Gehalt für höhere Qualität und leichtere Polymerisation.

Hervorragende sortentypische Aromen: Weniger aggressive Holznoten und subtilerer Geschmack.
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CONVECTION TOASTED BARREL


